MENUPLAN
vom 14. bis 20.
tember 2026

Montag
14. September

Kdnigsberger Klopse
Reis

Romanesco

K Kk

Fruchtsalat

Belegte Eierbrotli

Suuri Kalbsleberli

Zitronensorbet

. Rosti . .
Dienstag N Milchreis
15. September szalzer Karotten Kompott
Quarkini
Poulet Fleischvogel
. Schupfnudeln
Mittwoch .
16. September | Krautstiele Oktoberfest

Donnerstag
17. September

Hackbraten
Teigwaren
Schwarzwurzeln
Xk %k k

Meringues mit Rahm

Birnen-Kasesalat
Nussbrot

Freitag
18. September

Gebratenes Lachsfilet mit Sauce Hollandaise
Dampfkartoffeln
Pak Choi

>k %k k
Cornet mit Vanillecreme

Gotterspeise

Samstag
19. September

Alpler-Makkaroni mit Speck

Apfelmus
XKk

Dessertvariation

Gebratener Fleischkase
Senf und Brot

Sonntag
20. September

Winzer Schweinsbraten
Duchesse Kartoffeln
Grine Bohnen

Xk %k

Raffaelo-Torte

Franzésische Omelette
mit Gemuse

Wir verwenden grundsatzlich Schweizer Fleisch.
Der Lachs stammt aus Norwegen.
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